Tupp Universal Cookware

Tack for att du valt Universal Cookware collection fran Tupperware.
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Egenskaper och fordelar

Dessa hogkvalitativa kastruller i rostfritt stal hjalper dig att skapa avslappnade och snygga maltider.
Godkand av kockar, alskade av konsumenter! Valkonstruerad 3-lagers botten med grytor och kastruller i

“304” rostfritt stal ger dig ar av gladje! For kockliknande resultat behéver du dessa Universal Cookware.

Den har produkten ar kompatibel med:
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Botten i tre skikt bestar av rostfritt stal och aluminium som sakerstaller jamn och effektiv varmeledning.
Kokkarlens non-stick-belaggning gor att maten lossnar enkelt och du kan laga mat med minimalt med
fett.

Anvandning och skotsel

. Las bruksanvisningen till kokkarlet noga.

. Ta bort eventuella etiketter fore anvandning.. Diska och skolj ditt nya kokkarl innan du anvander det
forsta gangen.

. Diametern pa kokkérlets botten ska vara lika stor som diametern pa spisplattan som anvands.

J Nar man kokar saltat vatten i karlet ska man inte tillsatta saltet forran vattnet kokar samt fordela det

jamnt i vattnet. Da minskas risken for fratangrepp.
. Anvand inte produkten i mikrovagsugn, éver éppen eld, ovanpa en grill eller i ett halster.
. Anvand inte i ugn eftersom handtagen kommer att borja smalta.
. Lamna inte tomma kokkarl pa en varm platta och lat inte kokkarlet torrkoka.
. Hall aldrig vatten pa hett fett i kokkérlet.
. Tappa inte kokkarlet. Om man tappar grytorna kan de deformeras.

. Locken ar tillverkade av hardat glas, men de kan dock krossas om man tappar dem och ska darfér
hanteras med forsiktighet.

. Smdrj in stekjarn med non-stick-belaggning med ett tunt lager fett fére férsta anvandningstillfallet.
Anvand inte aerosol-matlagningssprayer eftersom de kan lamna kvar gummirester och orsaka att

maten fastnar.

. For att skydda kokkarlets non-stick-belaggning ska man INTE anvanda redskap av metall eller
redskap med vassa kanter pa produkten. Det skadar non-stick-belaggningen.

. Anvand inte en handmixer i kokkarlet eftersom det skadar non-stick-belaggningen.

. Stapla alltid stekpannor med en duk mellan dem for att skydda kokkarlets in- och utsida.

. Anvand inte kokkarl med non-stick-belaggning om belaggningen borjar flagna.

. Anvand alltid ugnshandskar vid tillagning d& handtagen kan bli varma nér produkten anvands.

. Lagg alltid ett underlagg under heta kokkérl nar de ska placeras pa matbordet eller arbetsbanken.

. Anvand inte kokkarl vars handtag har blivit I6sa, eftersom de kan lossna fran kokkéarlet och orsaka

personskador eller skada produkten.



Rengoring
. Lat kokkérlet svalna langsamt fére rengdring. Skélj inte en het panna med kallt vatten eftersom det
kan gora att hett fett stanker eller att anga bildas, vilket kan orsaka personskador.

. Ta bort mat som har fastnat eller som har bildat skorpa genom att stélla kokkarlet i varmt vatten med

diskmedel.

. Anvand endast kloridfritt diskmedel utan slipmedel med en svamp, nylondiskborste eller
Tupperware Microfiber Handduk.

. Anvand inte stalull eller metallprodukter fér rengdring av dina kokkarl eftersom det repar produkten.

. Aven om produkten kan diskas i diskmaskin s& rekommenderar vi handdisk eftersom produkten

kan skadas om den kommer i kontakt med andra grytor eller metallytor under maskindiskningen.

. Anvand specialdiskmedel for rostfritt stal for att avlagsna hart sittande flackar och polera ytan. Var
noga med att anvanda den mjuka sidan pa svampen for att inte repa den spegelblanka ytan.

Sakerhet

. Hall produkten utom rackhall fér barn nar den anvands.

. Handtagen ska aldrig placeras direkt Over heta ytor (se fig. A).

Fig. A

. Lat aldrig lagorna fran en gasspis na upp langs sidorna pa kokkarlet. For att halla balansen pa en
gasspis ska langa handtag placeras 6ver gallerhandtaget (se fig. B).).

Fig.B

Tillagningsrad

. Vid stekning pa en rostfri yta maste ratt temperatur uppnas for att kéttet inte ska fastna och for att
det ska fa en perfekt stekyta. Kontrollera temperaturen genom att stdnka nagra droppar vatten
pa den férvarmda rostfria pannan, utan fett. Om dropparna bérjar rulla sa har pannan uppnatt ratt

temperatur.

. Férvarm kokkarlet i en till tva minuter med lite fett pa Iag till medelhég varme innan du lagger

maten.

. Vid tillagning med olja ska endast rumstempererad olja anvandas pa den férvarmda pannan for att
minska risken for stank.

Energibesparingstips

. Stang av spisen fem minuter innan tillagningstiden har férflutit. Den inkapslade botten haller pannan
tillrdckligt varm for att slutféra tillagningen.

. Valj ratt storlek for jobbet — det ar bast att fylla pannan till 2/3.

. Spara energi och skydda miljon genom att diska i diskmaskin pa lag temperatur.



Tupperwares atagande

Vara produkter aterspeglar vart atagande att géra ett matbart avtryck pa varlden runt oss. Pa
Tupperware designar vi alla produkter med fokus pa att minimera plast- och matavfallet. Genom att
skapa hallbara och ateranvandbara kvalitetsprodukter som ska std emot tidens tand stoder vi var
uppgift att minska avfallet sa att var planet, manniskorna och samhéllena dar vi bor och arbetar kan fa
ett langt liv.

Tupperware Universal Cookware omfattas av Tupperwares garanti mot material- eller tillverkningsfel

som kan intraffa nar produkten anvands enligt anvisningarna och vid normal hushallsanvandning.

Garantin omfattar inte skador som uppkommit genom slarv eller felanvandning, vilket kan inkludera
6verhettning, flackar och repor pa in- och utsida, stétar som produkten utsatts for eller om den tappats.

Om din produkt tAcks av garantin, se garantivillkoren som galler i ditt land for en fullstandig beskrivning
av garantins omfattning.

Din Tupperwareprodukt ar avsedd att anvandas om och om igen. Om din produkt skadas av nagon
anledning och skadan inte omfattas av garantin eller du inte langre behdver din produkt ber vi dig vara
ansvarsfull och atervinna den, eller tala om fér oss om vi kan hjélpa dig.

www.tupperware.se



